FONDATION GEORGES BOISSeL

Semaine du 09 au 13 Décembre 2024

; INSTITUTION
(N SAINTE CLAIRE

V === D’ASSISE
| —

Salade Piemontaise &

Velouté de Potiron =

Avocats Tomates Mais

Salade Verte aux Noix

Céleri Rapé

CEufs Durs Sauce Cocktail

Pamplemousse

Betteraves a L'Echalote

Paté Croute

Rosette

Feuilleté au Fromage

Terrine de Saumon

ROti de Dinde Sauce Estragon

Croq Fromage V

Steack Haché Sauce Tomate

Carottes a la Creme

Haricots Beurre

Chou Fleur Gratiné au Cheddar et Gouda

Brandade de Poisson <

Semoule AR Riz a la Tomate Penne
Comté {é} Petit Suisse Nature Vache qui Rit Bliche de Chévre
Kiri Cantadou Cantal {é} Fromage Blanc
Yaourt Nature Brie Yaourt Aromatisé Petit Moulé Nature

Mousse au Chocolat

Fruit de saison

Salade de Fruits Régal' >

Tarte au Chocolat

Fruit de saison

Moelleux au Chocolat

Fruit de saison

Fruit de Saison

Ananas au Sirop

Compote de Fruits S

Liegeois Vanille

Compote de Fruits 5)

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements.

La liste des allergenes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site.

@ Fait Maison m Produit Issu de I'Agriculture Biologique Appellation d'Origine Protégée

MSC
Label Péche Durable Recette Végétarienne
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