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Semaine du 02 au 06 Décembre 2024 \J T DAssisE

FONDATION GEORGES BOISSEL

Chou Rouge Salade Pommes de Terre au Thon Velouté de Tomate S Carottes Rapées

Couscous Garni ) Emincé de Porc a la Créme V

Boulette de Blé Thai

variante
sans Emincé de Soja Sauce Moutarde Ravioli au Saumon
viande
Couscous Poisson
Haricots Verts Persillés Riz a la Tomate
Camembert Fromage Blanc Blche du Pilat Yaourt Nature
Créme Dessert Chocolat Fruit de Saison Fruit de Saison Chou au Chocolat

Ces menus sont communiqués a titre indicatif ; ils peuvent faire I'objet de changements en fonction des approvisionnements.

La liste des allergénes ainsi que I'origine des viandes sont disponibles auprés de votre équipe du site. BON APPETIT !

"é) Fait Maison Produit Issu de I'Agriculture Biologique ~ Appellation d'Origine Protégée

MSC
Label Péche Durable Recette Végétarienne



